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1/2 paquet de pâtes Avoine
Beurre
Bisque d'écrevisses (420 ml)

Rizotto de pâtes Avoine bisquées

I N G R É D I E N T S
Pour 2 personnes

P R É P A R A T I O N

Lou Chambri

- Faire rissoler les pâtes dans le beurre 
quelques secondes

- Ajouter la bisque petit à petit (toute la boite)
- Compléter la cuisson des pâtes avec de l’eau 

si il le faut.

Accompagner de veau pané

http://www.louchambri.com

 


